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Le menu change chaque jour en fonction de l’humeur de notre Chef et des arrivages.
Deux entrées, deux plats, une sélection de fromages de la région* et deux desserts vous sont proposés.

Pour tout autre détail, n’hésitez pas à vous adresser à nos équipes.
 

The menu change daily depending on the Chef’s mood and on the availability of produce.
Two starters, two main dishes, a local cheeses selection* and two dessert are suggested.

For any other details, please do not hesitate to ask our team.

POTAGE DU JOUR
SOUP OF THE DAY

CHOIX ENTRE DEUX ENTRÉES
CHOICE BETWEEN TWO STARTERS

CHOIX ENTRE DEUX PLATS
CHOICE BETWEEN TWO MAIN COURSES

SÉLECTION DE FROMAGES DE NOS RÉGIONS*
CHEESE SELECTION FROM THE REGION*

LE CHOIX ENTRE DEUX DESSERTS
CHOICE BETWEEN TWO DESSERTS

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
NET PRICES, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

MENU PIC BLANC
45€

*Supplément de 5€
*Extra charge of €5



ENTRÉE DU JOUR AU CHOIX PARMI LES DEUX ENTRÉES DU MENU DU JOUR 12€
STARTER OF THE DAY CHOICE BETWEEN THE TWO STARTERS OF THE MENU

POTAGE DU JOUR 10€
SOUP OF THE DAY

POUR DÉBUTER

SÉLECTION DE FROMAGES DE LA RÉGION 10€
CHEESE SELECTION FROM THE REGION

DOUCEURS DU JOUR 12€ 
DESSERT OF THE DAY

POUR TERMINER

LE BURGER DES ALPES BLACK ANGUS ET POTATOES MAISON 23€
LOCAL CHEESE BURGER WITH HOMEMADE POTATOES

LE PLAT DU JOUR : CHOIX ENTRE LES DEUX PLATS DU MENU DU JOUR 24€
COURSE OF THE DAY: CHOICE BETWEEN THE TWO MAIN COURSES OF THE MENU

RUMSTEAK, POTATOES MAISON, CRÈME CIBOULETTE ET LÉGUMES CONFITS 25€ 
RUMSTEAK, HOMEMADE POTATOES, CHIVE CREAM AND CANDIED VEGETABLES

NOTRE PLAT VÉGÉTARIEN SELON L’HUMEUR DU CHEF 23€
OUR VEGETARIAN DISH ACCORDING TO THE CHEF’S MOOD

POUR SUIVRE

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
NET PRICES, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

À LA CARTE



FONDUE NATURE, CHARCUTERIES, SALADE 24€
CHEESE FONDUE, DELICATESSEN, SALAD

FONDUE AU BLEU, CHARCUTERIES, SALADE 27€
BLUE CHEESE FONDUE, DELICATESSEN, SALAD

FONDUE AUX CÈPES, CHARCUTERIES, SALADE 27€
PORCINI MUSHROOMS, DELICATESSEN, SALAD

FONDUES

AU LAIT CRU, CHARCUTERIES, POMMES DE TERRE, SALADE 24€ / P.
RACLETTE WITH RAW MILK, COLD MEATS, POTATO, SALAD

RACLETTE

TARTIFLETTE ET SALADE 19€ 
TARTIFLETTE WITH SALAD

MOELLEUX DU REVARD RÔTI AU FOUR, CHARCUTERIES, POMMES DE TERRE, SALADE 25€
VACHERIN OVEN ROTI,  COLD CUTS, POTATOES AND SALAD

SPÉCIALITÉS

NOS SPÉCIALITÉS

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
NET PRICES, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

Sur réservation 24h à l’avance.
Reservation required 24 hours in advance.



Tous nos plats du jour se déclinent en formule enfant, n’hésitez pas à nous faire part de vos demandes.
All our menu of the day can be declined for children, please do not hesitate to ask to our team.

Préviens notre superbe équipe, elle te préparera une surprise ! :)

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
NET PRICES, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

MENU ENFANT
21€

PÂTES DU JOUR PASTA OF THE DAY
OU STEAK HACHÉ GROUND BEEF

OU NUGGETS DE POULET CHICKEN NUGGETS
OU CABILLAUD FRIT FRIED COD 

OU PLAT DU JOUR MAIN COURSE OF THE DAY

+

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX : 
POTATOES MAISON, PÂTES, LÉGUMES

SIDE DISHES:
HOMEMADE POTATOES, PASTA, VEGETABLES

+

DESSERTS
DESSERTS

C’EST TON ANNIVERSAIRE ?




