
Prix nets, taxes et service compris.
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Prix nets, taxes et service compris.

Le Chef Mart in Havas et  toute son équipe
sont ravis de vous accuei l l i r  au sein du restaurant 
L E S  T E R R A S S E S  D U  R I F  B R I A N T

Fort  de ses diverses expér iences et  de ses découvertes,
i l  vous transportera au-delà des montagnes

pour vous faire découvr i r  ou redécouvr i r
ces saveurs qu’ i l  a ime tant.

Nous vous souhai tons un agréable moment
dans notre restaurant à la vue panoramique.

- N’hési tez pas à nous informer de toutes al lergies ou intolérances. -



Prix nets, taxes et service compris.

N O T R E  M E N U

D E M I - P E N S I O N

P O U R  C O M M E N C E R

Velouté de choux-f leurs fumé au sapin
ou

L’assiet te de charcuter ie de nos montagnes
- coppa i ta l ienne, jambon de Savoie,  rosette -

ou 
Beignets fondants au Reblochon,

f ines t ranches de speck de montagne, sauce au miel

P O U R  C O N T I N U E R

P O U R  T E R M I N E R

Fi let  de l ieu noir  snacké, 
fondue de poireaux, v ierge de légumes croquants

ou
Gigot d’agneau sauce pomme, 

écrasé de pommes de terre Amandine aux échalotes

Pavlova aux myrt i l les 
ou

Assiet te de fromages
- Abondance, Comté du Jura,  Tomme de Savoie -



Prix nets, taxes et service compris.

N O T R E

C A R T E

N O S  E N T R É E S

Foie gras de canard IGP du Sud-Ouest basse température,
Sucre Muscavado, poire pochée au vin chaud et  gelée de Chartreuse

2 4 €
-  supplément menu DP :  +11€ -

Tataki  de thon aux noiset tes,  légumes croquants acidulés
et crème de topinambour au Piment d’Espelet te

1 9 €
-  supplément menu DP :  +9€ -

N O S  S P É C I A L I T É S

Tart i f let te au Reblochon frui t ier  AOC de Savoie,
salade verte aux noix

2 2 €

Fondue savoyarde,
charcuter ie et  salade verte aux noix

2 6 €
-  la fondue savoyarde est  servie pour 2 personnes minimum -



Prix nets, taxes et service compris.

N O T R E

C A R T E
N O T R E

C A R T E

N O S  P L A T S

Fi let  de bœuf tendre de l ’Aubrac,
jus corsé au romarin et  subt i l i té de foie gras,
pleurotes poêlées et  pommes de terre dorées

3 4 €
-  supplément menu DP :  +15€ -

Fi let  de bar,  f ine chapelure croquante de choux colorés,
v ierge ci t ronnée et  r iz  noir  d ’ I ta l ie façon r isot to

2 4 €
-  supplément menu DP :  +11€ -

Risotto de r iz vénéré aux pleurotes, 
légumes croquants et  écume de sapin

1 7 €
-  supplément menu DP :  +4€ -



Prix nets, taxes et service compris.

N O T R E

C A R T E

N O S  D E S S E R T S

N O S  F R O M A G E S

La rencontre du marron,
de la c lément ine d’hiver et  du chocolat  b lanc

1 4 €
-  supplément menu DP :  +5€ -

Assiet te de fromages de nos montagnes
- Abondance AOC, Comté AOC, Tomme de Savoie -

1 2 €

Poire pochée au poivre de Kampot, 
croquant orange, émulsion au miel  de montagne 

-  Apicul teur récol tant  M. Gi l les Roche (Val lée de l ’Oisans) -

1 4 €
-  supplément menu DP :  +5€ -



Prix nets, taxes et service compris.


